
SCHEDA TECNICA 

 

 
 

 

 

Nome del vino:  “Nobbio”  

 

Denominazione:  Barbera d’Asti docg 

 

Vitigno: 100% Barbera 

 

 



Descrizione: Il vigneto “Nobbio” rappresenta una 

delle zone elette della Barbera d’Asti. Le uve 

vengono selezionate interamente da questo 

vigneto che garantisce caratteristiche uniche 

nel suo genere. 

Esposizione a Sud con forte pendenza, vecchi 

vitigni di 85 anni di età, terre bianche con 

percentuale di limo del 65% danno origine a un 

vino di carattere, ricco ed estremamente 

concentrato.  

 

 

Area di produzione: Vigneto Nobbio situato ad 

Agliano Terme 

 

Eta’ del vigneto:  80 anni di media 

 

Esposizione:  Sud-Est 

 

Altitudine:  260 M 

 

Sistema di allevamento:  Guyot  

 

Composizione del terreno: Calcareo limoso 

(65% limo) 

 

Vinificazione: macerazione a contatto con le 

bucce con brevi e delicati rimontaggi 

 

Affinamento: vasche di acciaio e in bottiglia 

 

Temperatura di servizio:  16°-18° gradi 

 

Formato:  0,75 l. - 1,50 l. - 3,00 l.-  5,00 l. 

 

 



Premi e riconoscimenti:  2 bicchieri rossi 

Gambero Rosso 2016,  Vino quotidiano Slow 

Wine 2016, 90/100 Cellar tracker nel 2012, 

90/10, Stephen Tanzer nel 2010, 90/100 Vinous 

Antonio Galloni nel 2010, 93/100 Wine 

Spectator 2000. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


