SCHEDA TECNICA

NOME DEL VINO: LIBERTA

DENOMINAZIONE: Nizza DOCG




VITIGNO: 1009% BARBERA

DESCRIZIONE: IL NIZZA E UNA SOTTOZONA DELLA
BARBERA D’ASTI IN CUI VIENE PRODOTTO UN VINO CHE
DEVE RISPETTARE DETERMINATI STANDARD DI QUALITA
PER ESSERE CHIAMATO IN TAL MODO. DEVE ESSERE
COMPOSTO INTERAMENTE DA 100% UVA BARBERA, CON
RESE MINORI RISPETTO AL DISCIPLINARE DELLA
BARBERA D’ASTI E CON UN’ESPOSIZIONE DEL VIGNETO A
SUD O SUD OVEST. INOLTRE RICHIEDE UN AFFINAMENTO
TOTALE MINIMO DI ALMENO 18 MESI PRIMA DI ESSERE
MESSO IN COMMERCIO

AREA DI PRODUZIONE: VIGNETO “LIBERTA” SITUATO IN
CASTELNUOVO CALCEA

ETA’ DEL VIGNETO: 45-50 ANNI

ESPOSIZIONE: SUD-OVEST, SUD

ALTITUDINE: 250 M

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

COMPOSIZIONE DEL. TERRENO: CALCAREO-LIMOSO, CON
NETTA PREVALENZA DI LIMO, POI SABBIA E ARGILLA.

VINIFICAZIONE: LUNGA MACERAZIONE PER 20-25
GIORNI CON LA BUCCIA CON BREVI E DELICATI
RIMONTAGGI

AFFINAMENTO: 18 MESI IN BOTTI DI ROVERE FRANCESE
DA 225 LITRI (BARRIQUE)

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°-20° C.




FORMATO: O, 75L.-1,50L.-3,00 L.

PREMI E RICONOSCIMENTI: 3 BICCHIERI ROSSI
GAMBERO ROss0O 2019

AZIENDA Sig " AGRICOLA

ROBERTO FERRARIS



