
Scheda Tecnica 

 

 
 

 

Nome del vino:  La Cricca 

 

Denominazione:  Barbera d’Asti Superiore DOCG  

 

 



 

Vitigno: 100% Barbera  

 

Descrizione: L’attenta e scrupolosa cernita 

delle migliori uve dal nostro migliore vigneto da 

origine alla “Cricca”. Da queste uve prende vita 

un vino molto strutturato, fruttato e ricco di 

estratti. Fermentazione in vasche da acciaio e 

affinamento in barrique per almeno 12 mesi. 

 

Area di produzione:  Vigneto “La Cricca” in 

Agliano Terme 

 

Eta’ del vigneto:  50 anni 

 

Esposizione:  Sud 

 

Altitudine:  260 M 

 

Sistema di allevamento:  Guyot  

 

Composizione del suolo: Calcareo-limoso 

 

Vinificazione:  lunga macerazione per 20-25 

giorni con la buccia con brevi e delicati 

rimontaggi 

 

Affinamento: 12-14 mesi in botti piccole di 

rovere francese da 225 litri (barrique)  

 

Temperatura di servizio: 18°- 20° C. 

 

Formato:  0,75 l. - 1,50 l. - 3,00 l. 

 



Premi e riconoscimenti:  5 Grappoli Bibenda2019,        

5 Grappoli Bibenda 2018,  5 Grappoli Bibenda17, 

3 viti Vitae (Ais), 2 bicchieri rossi Gambero Rosso 

2018, 16/20 Vinum 2009. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


