SCHEDA TECNICA

I Muonl
'A\RHERA D'ASTI

Min

NOME DEL VINO: “| SUORI”

DENOMINAZIONE: BARBERA D’ASTI DOCG

VITIGNO: 1009% BARBERA

DESCRIZIONE: QUESTA BARBERA VIENE PRODOTTA DAI
VIGNETI PIU GIOVANI DELL’AZIENDA CON RESE DI CIRCA
80 QUINTALI A ETTARO. NASCE UN VINO MOLTO
PIACEVOLE, FRESCO, MORBIDO ED EQUILIBRATO, IDEALE
DURANTE TUTTO IL PASTO. IL NOME “| SUORI” INDICA
L’ESPOSIZIONE DEI VIGNETI, APPUNTO SITUATI A SUD.




AREA DI PRODUZIONE : SELEZIONE DA PIU VIGNETI DI
PROPRIETA SITUATI AD AGLIANO TERME

ETA’ DEI VIGNETI: 25 - 30 ANNI

ESPOSIZIONE: SUD, SUD-OVEST, SUD-EST

ALTITUDINE: 250 M

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT

COMPOSIZIONE DEL. TERRENO: CALCAREO- SABBIOSO
CON PRESENZA DI LIMO

VINIFICAZIONE: MACERAZIONE A CONTATTO CON LE
BUCCE CON BREVI E DELICATI RIMONTAGGI

AFFINAMENTO: VASCHE DI ACCIAIO E POI IN BOTTIGLIA

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16°- 18° GRADI

FORMATI: O, 75L.-1,50L.-3,00L.- 5,00 L.

PREMI E RICONOSCIMENTI. VINO QUOTIDIANO SLOW
WINE 2018, 2 BICCHIERI NERI GAMBERO R0Oss0O 2016,
BEREBENE 2016 (GAMBERO ROSS0O)

AZIENDA AGRICOLA

ROBERTO FERRARIS



