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Nome del vino:  GriXa 

 

Denominazione:  Monferrato Rosso DOC  

 

Vitigno: 100% Nebbiolo 



Descrizione:  Alla fine del 1200 il vitigno più 

diffuso e apprezzato nell’astigiano era il 

Nebbiolo che, negli antichi trattati di 

agricoltura veniva identificato come uva Grixa 

(grigia). Prodotto in quantità ridotte dal 2008 e 

affinato per 18 anni in botti grandi di rovere 

francese da 500 litri e per un anno in bottiglia 

prima di essere messo in commercio. 

 

Area di produzione:  Vigneti vitati a Nebbiolo di 

proprietà situati ad Agliano Terme 

 

Eta’ del vigneto:  15 anni 

 

Esposizione:  Sud 

 

Altitudine:  260 M 

 

Sistema di allevamento:  Guyot  

 

Composizione del terreno: Terre bianche 

calcaree-limose 

 

Vinificazione:  macerazione a contatto con le 

bucce con brevi e delicati rimontaggi 

 

Affinamento: 15-18 mesi in botti di rovere da 500 

litri (tonneau) 

 

Temperatura di servizio:  18°- 20° C. 

 

Size:  0,75 l. 

 


